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きのこと根菜カレーでシメる鍋つゆ①番

〆のスタイチカレー

発売から1年が経とうとしている「鍋つゆ1番」。

今年新たに「火鍋」提案をしたところ、「夏野菜やキノコなど、季節の素材を楽しみながら鍋を楽しめる」と好

評でした。「夏野菜」「キノコ」といえば、その後に続く言葉は、やはり「カレー」ですよね。そうです、この鍋は〆

のカレーを味わうためにあるのかもしれません！スタイチの辛さが極上の〆カレーを生み出します！ぜひ

お試しください！

鍋の底までさらえる美味しさ、〆のスタイチカレー



ツキイチ通信バックナンバーがホームページから
閲覧・ダウンロードできます！

ツキイチ通信バックナンバーDLページはコチラから▶

　http://www.yama-1.com

〒506-0002　岐阜県高山市問屋町30番地88

0577-33-0111（代表）
0577-57-8132（特販部）

編集・DTP

企画部

ジャストサイズの2人前。
ちょっと鍋を食べたい時にちょうどよい
サイズです！。豚バラを中心に、根菜や
キノコ、豆腐、牡蠣などを入れて、スタ
ミナたっぷりの鍋も楽しめますが、や
はりトレンドは火鍋スタイル！しゃぶし
ゃぶで始まりカレーでシメてください！

◀キノコは最低3種類
以上、種類が多いほど
にキノコ出汁の相乗効
果が楽しめます。ココが
シメのカレーの味に大
きく影響してきます！

「火鍋」というと「中国版しゃぶしゃぶ」と呼ばれることもありますが、一
説によると、北京の火鍋の一つである「シュワンヤンロウ」が京都に
伝来して日本のしゃぶしゃぶの原型になったとか…。
今回のご提案は、既にキノコや根菜などを煮込んだ鍋でしゃぶしゃ
ぶをして、その肉で具を包んで食べるという、まさに火鍋スタイル。
ここでスポットライトを浴びるべきは、鍋の中で煮込まれた具材たちで
す。3種類以上のキノコ、根菜、鶏肉…。この出汁と旨味あふれる
具材をしゃぶしゃぶだけで終わらせるのはもったいなさ過ぎます！
というわけで、シメの提案として、「カレー粉投入で〆カレー」。
しゃぶしゃぶをしている間にじっくり煮込まれた具材とカレー粉が出会
うことによって、出汁がきいた旨みたっぷりのカレーができます。
あなたは、ごはん派？うどん派？どちらでしょうか？
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規格：150g×20入

①

③

規格：1kg(固形量700ｇ）×10入




