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もしも…お店があったなら…

もし、スタイチラーメンの店舗があったら、きっとこんな感じでラーメンが出てくる…
という設定のもと、撮影を行いました。ラーメン店の店主のように、丼に熱々のスタイチスープを
入れ、テボで豪快に麺の湯切りをし、冷めないうちにササッと盛り付けて、店主自らお客様に提供
する…そんなイメージで作ったら、いつもの試作で作るより更に美味しいスタイチラーメンが
できました。湯気に含まれるにんにくの香りが伝わるでしょうか？

スタミナ①番が全国ネットで紹介されてから、更に注目されています！

スタイチラーメン一丁お待ち！



ツキイチ通信バックナンバーがホームページから
閲覧・ダウンロードできます！

ツキイチ通信バックナンバーDLページはコチラから▶

　http://www.yama-1.com

〒506-0002　岐阜県高山市問屋町30番地88
0577-33-0111（代表）

0577-57-8132（特販部）
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もしも「スタイチラーメン店」
があったなら…

細縮れ麺に絡む、ニンニクと唐
辛子の効いたスープがウマ
い！特製の担々肉味噌と追い
ニンニクで最強の台湾ラーメ
ンに！

【1食入】規格：1食入×20箱×2合
【2食入】規格：2食入×10袋×2合
※麺・スープ・追いニンニク入
高温多湿を避け常温保存
賞味期限：共に製造から60日

規格：120g×30入
高温多湿を避け常温保存
賞味期限：製造から300日

近年、スタイチをメイン商材として食品展示会に出展する機会がとても増えてきました。おかげさまでスタミナ①番自体の
知名度も上がり、昨年暮れにはローカル局だけでなく全国ネットでのTV露出もあり、スタミナ①番はリリース3年目にして、
多くのお客様からご好評いただく商品となりました。これは本当にありがたいことでございます。そんな中展示会に出展さ
せていただく中で、最近良く訊かれることがあります。

「お店ってどこにあるんですか？」

もちろん、直営店は存在しないのですが、スタッフの間でにわかに「もしもお店があったなら・・・」という妄想が広がっていま
す。この妄想、実はなかなか面白くて、ラーメン屋さんの店主になった気分でスタイチ商材を使ったメニューレシピを考える
のにはもってこいなのです。
今回のツキイチ通信は、そんな私達のスタイチ妄想にちょっとお付き合いいただきたいと思います。

神出鬼没、スタイチ亭へようこそ！

神出鬼没のスタイチ亭へようこそ！当店は文字通り神出鬼没のラーメ
ン店です。ニンニクと唐辛子がガッツリ効いたスタイチラーメンがウ
リのパンチの効いたお店です。
ご来店いただいた、アナタ！今日は相当ツイてますよ！
スープはしっかりと辛味が効いています。
でも、もしあなたが辛いものやとニンニクが大好きな方であったなら
少々物足りないかもしれません。
そんな時は、テーブルにある「おろしにんにく」を足してください。
いくら入れてもらっても構いません！旨味と香りが倍増します。
ただ、その後に大事な用事がある場合にはオススメできません（笑）

当店渾身のスタイチラーメンをぜひご堪能ください！

追いニンニクで
さらに深い
スタイチワールドへ…

当店オリジナルの
スタイチ担々肉味噌。
練胡麻のコクが極上の
スタイチ台湾ラーメンの
美味しさの秘訣です！

ニンニクと唐辛子がガッツリ効いたピ
リ辛スープ。ギラついた油膜がスタイ
チワールドの入口です。

-メニュー-

●スタイチ台湾ラーメン ●スタイチ豆乳担々麺
●豚バラもやし
スタイチラーメン

●スタイチ混ぜ麺

●スタイチみそラーメン

この担々麺はハマります。豆乳
と練胡麻のコクが病みつきに。
担々肉味噌は、まさにこのため
に作ったスタイチ亭特製で
す！

大量のもやしと豚バラの旨味、
脂身によって、辛さがぐっと抑
えられた、野菜たっぷりのラー
メンです。女性に人気です！

スタイチラーメンの辛さと旨
味、担々肉味噌のコクをダイレ
クトに味わえる、ハイレベルな
スタイチ混ぜ麺。追いニンニク
でさらなる高みへ！

麹味噌とニンニク、唐辛子が効
いた濃厚みそラーメン。コクの
ある濃厚スープを特製の中太
麺でお楽しみください。

●特製担々肉味噌丼

「この肉味噌で米が食いてぇ～
」と思ったアナタ。正解です。卵
黄を崩しながら食べるこの肉
味噌丼は格別。ラーメンととも
に召し上がれ！

●スタイチ台湾風冷奴

スタイチ担々肉味噌の旨さを
シンプルかつダイレクトに味
わえるのがこの冷奴。辛さに火
照った口に冷奴の冷たさが最
高！ビールがススム一品です。

▶スタミナ系
　　サイドメニュー

-お土産-

【2食入】規格：2食入×10袋×2合
※麺・スープ入
高温多湿を避け常温保存
賞味期限：共に製造から60日

「スタイチみそラーメン」と言っても過言ではないくらい、ニンニクが効い
たコクのある少し辛味の効いた味噌ラーメン。甘麹生味噌とすりおろしニ
ンニクを使った、ワンランク上の味噌ラーメン。おそらく、市販味噌ラーメ
ンの最高峰であると自負しております！

YouTubeで
紹介されました！

人気YouTuber 「今酒ハクノ」さんのYouTube動画で取り上げていただき
ました。スタイチラーメンの魅力を余すことなく伝えてくれている最高
傑作です。この動画を見ると、スタイチラーメンが食べたくなりますよ！
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練り胡麻と豆乳と坦々肉味噌でアレンジ

スタイチ担々麺はじめました！

スタイチラーメン架空店、店長の古谷です！新メニュー「スタイチ担々麺」はじめました！

スタイチラーメンの辛さをマイルドにする豆乳と練り胡麻のコク、そして、まさにこのアレンジの

ために作った「スタイチ担々肉味噌」をトッピングすることで、コクと辛さとにんにくの三重奏が

味わえます！ぜひご家庭でもお試しください！

スタイチラーメンが担々麺に変身！

スタイチラーメン架空店舗
店長 : 古谷


