
ハレの日を美味しく祝える一年になりますように…

飛騨牛しぐれ煮
ハレの日の弁当を美味しく格上げする

ハレの日のお祝いは飛騨牛しぐれ煮弁当で
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ツキイチ通信バックナンバーがホームページから
閲覧・ダウンロードできます！

ツキイチ通信バックナンバーDLページはコチラから▶

http://www.yama-1.com
編集・DTP

企画部

規格：500g×20袋

昨年から大きく世の中が変わり始め、お祝い事や食事を楽しむという
ことまで、今までとは違ったスタイルを模索し続けながら迎えた新年と
なりました。多くの地域で成人式を始めとするハレの日の式典が中止
になる中「それでもなんとかそれぞれの大切なハレの日を美味しく迎
え、過ごしていただきたい！」、多くの事業者様がそのように考えられてい
ることと思います。
ツキイチの飛騨牛しぐれ煮は、発売から今日に至るまでずっと多くのハ
レの日の料理に寄り添って来ました。それは会食の形態が変わった今
日でも変わることはありません。化学調味料無添加で本格的な味わい
のこの飛騨牛しぐれ煮が、ハレの日の弁当具材として、少量で付加価
値が高く、事業者様にもお客様にもお喜びいただける、多くの方のハ
レの日の特別な料理の一品として、引き続き寄り添うことが出来るよう
に願っています。

【お知らせ】
2021年2月より、ツキイチ通信は印刷物として郵送をやめ、PDFデータでの配信となります。毎月お手元に届くのをお楽しみいただい
ておりました方には大変ご不便をおかけし恐縮でございますが、弊社もSDGsの実現に向け少しずつ新しいカタチへと進んでまいり
ますので、今後はPDF版でご覧くださいますよう、ご理解の程よろしくお願い申し上げます。

ハレの日の弁当に！
ハレの日の一品に！

飛騨牛しぐれ煮小丼

飛騨牛しぐれ煮

少量でお弁当の格が上がる！

お弁当の格を上げる
ロングセラー惣菜！

飛騨「牛」巻玉子

表紙の飛騨牛しぐれ煮弁当のような豪華な弁当も良いですが、この「飛騨牛しぐ
れ煮」は少量でお弁当やコース自体の格を上げることができます。簡単なのは豆
腐に少量のしぐれ煮をのせるだけの肉豆腐、小さな丼に錦糸卵としぐれ煮をの
せるだけの飛騨牛しぐれ煮小丼。お酒のアテにも、少量のしぐれ煮とネギと柚子
皮で品のある料理になります。少し手間をかければ、しぐれ煮を巻いた「牛（うし）
巻玉子」も、彩り豊かな一品に。プロの板前も唸る、口の中に入れればまさに時雨
の如く美味しさの雨が降る、化学調味料無添加のこのしぐれ煮だからこそ出来
る技です。

飛騨牛しぐれ煮豆腐


